Tous les jours de 7h30 a 22h30
Every day from 7:30 AM to 10:30 PM

Heppy Howr

Tous les jours de 17h a 20h
Every day from 5pm to 8pm

I’APEROL SPRITZ Aperol, prosecco, eau gazeuse
Aperol, prosecco, sparkling water

LES VINS AU VERRE 125

Cuvée Catherine blanc /GP Vaucluse | 2025 6

Cuvée Catherine rosé IGP Vaucluse | 2025 6
IGP Ardéche Syrah | Ch. les Amoureuses | 2024 6

LES BIERES

Clameur blonde Lager beer
Fidele blanche bio White beer

LE PICHET

Apérol sangria sunrise
Vin blanc, Aperol, jus pamplemousse, eau gazeuse
White wine, Aperol, grapefruit juice, sparkling water

&
20cl
9

LA BOUTEILLE 75c

Cuvée Catherine blanc IGP Vaucluse | 2025
Cuvée Catherine rosé IGP Vaucluse | 2025

Demandez la carte des boissons pour ;;cuwl, choix -/

25cl
12
12
12

40cl

17

24
24




18cl
~ Prosecco, eau gazeuse
Italian sparkling wine, sparkling water

APEROL SPRITZ

SAINT-GERMAIN SPRITZ

RINQUIINQUIN SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

MANDARINE SPRITZ

LIMENCELLO SPRITZ

LILLET BLANC SPRITZ

ITALICUS SPRITZ

Exotique, onctueux floral
Pisco, purée de passion, citron vert, verveine fraiche, aquafaba
Pisco, passion fruit puree, fresh Lime, verbena, aquafaba

Fruité, boisé, frais
Bourbon, purée de fraises, menthe, citron jaune
Bourbon, strawberries, mint, lemon

Piquant, désaltérant, amertume
Tequila infusée au jalapeno, tonic pamplemousse, agave
Jalapeno-infused tequila, pink grapefruit tonic, agave

Herbacé, complexe, sec
Gin, chartreuse verte, liqueur de marasquin, citron vert
Gin, green chartreuse, maraschino liqueur, fresh lime

Caféiné, crémeux, réconfortant
Rhum ambré, liqueur de café, lait d'avoine, sirop de vanille
Amber rum, coffee liqueur, oat milk, vanilla syrup

Tous les classiques sont disponibles sur demande
Classic cocktails available on request
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13

13

15

13



Biérel

CLAMEUR BLONDE 25/50c/
FIDELE BLANCHE BIO 25/50¢|
PANACHE  25/50c

MONACO 25/50cl
FREEDAMM SANS ALCOOL 25¢/

5/8
5/8

5/8
5.5/8.5

VM Quw YeYLE 125

BULLES SPARKLING WINES
Prosecco Edoardo Rota - Brut

ChampagneTaittinger - Brut Prestige

BLANCS WHITE WINES
IGP Vaucluse Cuvée les Méridiennes | Cuvée Catherine | 2025

IGP Pays d’'Oc Chardonnay | Domaine Girard | 2025
Cétes de Provence Chdteau Escaravatiers | 2024

ROSES PINK WINES
IGP Vaucluse Cuvée les Méridiennes | Cuvée Catherine | 2025

Cétes de Provence Chateau Escaravatiers | 2025
Cétes de Provence Cuvée Prestige | Minuty | 2025

ROUGES RED WINES
IGP Ardéche Syrah | Chdateau les Amoureuses | 2024

IGP Pays d’'Oc  Pinot Noir | Domaine Girard | 2025
Cétes de Provence Chateau Escaravatiers | 2023

11
16
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Vind en W 75¢l

BULLES SPARKLING WINES

Prosecco Edoardo Rota - Brut 48
ChampagneTaittinger - Brut Prestige 95
Champagne Rosé Philipponnat | Royale Réserve 134

BLANCS WHITE WINES

IGP Vaucluse Cuvée les Méridiennes | Cuvée Catherine | 2025 28
IGP Pays d’'Oc Chardonnay Classique | Domaine Girard | 2025 30
IGP Pays d’'Oc La Bergerie | Clos des Centenaires | 2025 32
Cotes de Provence Chateau Escaravatiers | 2024 34
Bourgogne Aligoté Domaine Grivot-Goisot | 2023 38
Pouilly-Fumé Sauvignon Blanc | Michel Dutartre | 2024 57
Chablis Chardonnay | Domaine Christophe & Fils | 2023 60
Sancerre Domaine Patrice Moreux | 2024 65
ROSES PINK WINES

IGP Vaucluse Cuvée les Méridiennes | Cuvée Catherine | 2025 28
Cétes de Provence Chdteau Escaravatiers | 2025 34
Bandol Domaine Ray-Jane | 2024 48
Cotes de Provence Cuvée Prestige | Minuty | 2025 25
Cétes de Provence Lampe de Méduse | Cru Classé | 2025 62

ROUGE RED WINES

&P Ardéche Syrah | Chdteau les Amoureuses | 2024 28
IGP Pays d’'Oc  Pinot Noir | Domaine Girard | 2025 32
Cétes de Provence Chateau Escaravatiers | 2023 34
Fleurie Gamay | Domaine Grégoire Hoppenot | 2022 48
Bourgogne Pinot Noir | Grivot-Goisot | 2022 50
Haut-Médoc Moulin de la Lagune | 2nd vin du Ch. La Lagune | 2022 28
Crozes-Hermitage Domaine des Entrefaux | 2023 65
IGP Hérault Domaine des Creisses | Les Creisses | 2023 638

Savigny-les-Beaune Domaine Alexandra Parigot | Grands Liards | 2022 100



PASTIS 4c

PASTIS H. BARDOUIN 4|
PASTIS MANGUIN 4c|
CAMPARI «cl
QUINTINYE DRY ¢

==I=CR-RON O |

GRAPPA

ARMAGNAC VSOP 13
ARMAGNAC VS 16
COGNAC FERRAND 16
BAILEYS ¢cl

NOIX ST JEAN oc 8

AMARETTO ADRIATICO 413
ADRIATICO BIANCO ¢l 16

NAKED MALT

LAPHROAIG 10 12
BUFFALO TRACE 13
BULLEIT RYE 14

ARMORIK CHOUCHENN 14

PLANTERAY RHUM 3#* 9
PLANTERAY DARK 11
PLANTERAY PINEAPPLE 11
SANTA TEREZA 1796 14

Les Apiuitif
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RICARD 4

DOLIN ROUGE 4c|

SUZE &«

LILLET BLANC &l
CARPANO ANTICA &l 1

i BN |

CALVADOS AVALLEN 11
CALVADOS DROUIN 24
EAU DE CIDRE DROUIN 24
MARTELL CORDON BLEU 60

LIMENCELLO ¢l 7
GET 27 &l 9
CHARTREUSE VERTE 4c 12
CHARTREUSE JAUNE 4c 12

NIKKA 15
PEAT MONSTER 15
MICHTERS RYE 16
KAVALAN 18

HAUTES GLACES TRIVES 19

EMINENTE 7 16
APPLETON BLACK RIVER 19
THE NECTAR GUYANA 21 42

Led Gind
CITADELLE 9 PORTOFINO 20
HENDRICKS 10 MANGUIN OLI’GIN 20
PLYMOUTH 10
Led Vodkad -
KETEL ONE 9 GREY GOOSE 12
FAIR VODKA BIO 10 VODKA CHOPIN 15
Led Cachacad «
ENGENHO DA VERDENTE 9 ABELHA AGED 3 YERAS 13
Lw MM 4c
HERENCIA DE SANCHEZ 10 DEL MAGUEY VIDA 14
Led Sand Aleodl -

MARTINI VIBRANTE 5 JNPR N°3 9
MARTINI FLOREALE 5 RHHM N°1 9



Led Gind
CITADELLE 9  PORTOFINO 20
HENDRICKS 10 MANGUIN OLIGIN 20
PLYMOUTH 10
Led Vodkad -
KETEL ONE 9  GREY GOOSE 12
FAIR VODKA BIO 10 VODKA CHOPIN 15
Lw C@CMM 4cl
ENGENHO DA VERDENTE 9  ABELHA AGED 3 YERAS 13
Led Mezeadd .
HERENCIA DE SANCHEZ 10  DEL MAGUEY VIDA 14
Led Sand Aleodl -

MARTINI VIBRANTE 5  JNPRN°3 9
MARTINI FLOREALE 5 RHHM N°1 9

Boiddond fw«%w

EAU PLATE THONON /5¢ 7
EAU PETILLANTE VALS /5| 7
PERRIER 33¢/ 5
COCA, COCA ZERO 33| 5
GINGER BEER FEVER TREE 20c/ 6
TONIC FEVER TREE 20c/ 6
LIMONADE BIO 33c¢/ 6
THE BIO PECHE GALVANINA 33/ 6
SIROP A L’EAU Menthe, grenadine, fraise, orgeat, péche, citron 4
JUS BOUTEILLE ALAIN MILLAT 20c/
Fraise Strawberry 7.5 Abricot Apricot 6.5
Pomme Apple 6.5 Tomate Tomato 7.3
JUS DE FRUITS FRAIS 25¢/
Orange Orange > Citron Lemon 5.5
Pamplemousse Grapefruit 5.5

Boiddond chaudes
ESPRESSO 2.5 LATTE 5
AMERICANO 3 CHOCOLAT CHAUD 5
DOUBLE ESPRESSO 3.5 CHOCOLAT VIENNOIS 6.5
NOISETTE 3.5 CHAI LATTE 6
CAPPUCCINO 5 MATCHA LATTE 6
MOCHA 5 UBE LATTE 6
FLAT WHITE 5 THES ET INFUSIONS 5

Disponibles en version froide | Chantilly +0.5
Lait végétal coco, amande ou avoine +0.5

Available cold | Whipped cream +0.5 | Coconut, almond or oat milk +0.5



Boiddond fw«%w

EAU PLATE THONON /5¢ 7
EAU PETILLANTE VALS /5¢| 7
PERRIER 33¢/ 5
COCA, COCA ZERO 33¢| 5
GINGER BEER FEVER TREE 20c/ 6
TONIC FEVER TREE 20c| 6
LIMONADE BIO 33c¢/ 6
THE BIO PECHE GALVANINA 33c/ 6
SIROP A L’EAU Menthe, grenadine, fraise, orgeat, péche, citron 4
JUS BOUTEILLE ALAIN MILLAT 20c/
Fraise Strawberry 7.5 Abricot Apricot 6.5
Pomme Apple 6.5 Tomate Tomato 7.3
JUS DE FRUITS FRAIS 25¢/
Orange Orange 5 Citron Lemon 5.5
Pamplemousse Grapefruit 3.3

Boiddond chaudes
ESPRESSO 2.5 LATTE 5
AMERICANO 3 CHOCOLAT CHAUD 5
DOUBLE ESPRESSO 3.5 CHOCOLAT VIENNOIS 6.5
NOISETTE 3.5 CHAI LATTE 6
CAPPUCCINO 5 MATCHA LATTE 6
MOCHA 5 UBE LATTE 6
FLAT WHITE > THES ET INFUSIONS 5

Disponibles en version froide | Chantilly +0.5
Lait végétal coco, amande ou avoine +0.5

Available cold | Whipped cream +0.5 | Coconut, almond or oat milk +0.5



